Speisenkar’ce

KLOSTERHOF Klosterhof

% % K -Gutenzell

Die Welt gehér’c dem, der sie genieBt  (Giacomo Leopardi)

Unser Sommer-Aperitif : Limberi-Secco ( Himbeere| Ingwer| Limette|
Rosmarin| Secco 0,31 6,90 €

Unbedingt was voraus probieren .........
Hahnchen-Terrine mit schwarzem Sesam, auf Apfel-Sellerie-Salat
und Rote Beete, garniert mit frischen Gartenkrautern 14,90 €
Klosterhof’s Forellen-Matjes ,, Hausfrauen Art ,, mit pikanter Sofl3e von Gurken,
Zwiebeln und Apfeln, dazu Petersilienkartoffele 14,80 €
Gemischter Salat — Klosterhof - mit Radieschen und Ei garniert 7,80 €
Kleiner gemischter Salat — Klosterhof - mit Radieschen und Ei garniert 6,20 €
Bunte Blattsalate - Klosterhof mit Radieschen und Ei garniert 6,90 €
Suppen ... wirmen die Seele

— Klare Steinpilzsuppe, eine , Spezialitit des Hauses ,, 8,20 €

( Kraftbrithe — nicht vegetarisch !)
— Tomatenkremsuppe mit Sahnehaube und frischen Krautern 6,90 €
— Kraftbrithe mit Krauterfladle und frischem Schnittlauch 7,20 €

Inklusivpreise



Vom Oberschwabischen Landschwein ....

Kotelett vom Oberschwabischen Landschwein,
natur gebraten,

mit frischen Speck-Pfifferlingen

und knusprigen Pommes-frites

Vom Fisch ..............

26,50 €

Forelle Millerin — fangfrisch —

aus unserem Bassin —

auf dem Grill gebraten,

dazu zerlassene Butter,
Petersilienkartoffeln und frischer Dill

Klosterhof’s Forellen-Matjes ,, Hausfrauen Art ,,
mit pikanter SoRe von Gurken, Apfeln und Zwiebeln,
dazu Petersilienkartoffeln

Wolfsbarschfilet auf dem Grill gebraten,
mit Rahm-Mangold und Petersilienkartoffeln,
dazu unsere hausgemachte Krauterbutter und frische Gartenkrauter

Was Vegetarisches ... wenn es mal fleischlos sein soll

28,80 €

25,70 €

28,50 €

Hausgemachte Roggenschnitte,

mit buntem Sommergemiise und

frischen Pfifferlingen im Krauterrahm,
garniert mit unseren frischen Gartenkrautern

Inklusivpreise

19,90 €



Unsere Klassiker ..... von allem was dabei ...

Lammbhiifte mit wirziger
Krauterkruste gebraten,
dazu eine feine Lammsolie,
buntes Marktgemise und
knuspriges Kartoffelrosti

Schwabischer Zwiebelrostbraten

vom heimischen Rind,

mit BratensofRe und Rostzwiebeln,

dazu unsere hausgemachten Eierspatzle

Schweinemedaillons auf dem Grill gebraten,
mit frischen Pfifferlingen im Krauterrahm,
dazu unsere hausgemachten Eierspatzle
und frische Krauter

Schweineschnitzel vom heimischen Tier,
in krosser Broselpanade

in Butterschmalz gebacken,

dazu knusprige Pommes-frites

Inklusivpreise

Wenn Sie von Allergien betroffen sind,
geben Sie bitte unserem Servicepersonal Bescheid.

31,50 €

30,90 €

28,80 €

19,80 €



Und was die Kiliche sonst noch so zu bieten hat ....

Hahnchenbrustmedaillons gebraten,

mit hausgemachter Krauterbuttermischung,

dazu buntes Marktgemise

und unsere hausgemachten Eiernudeln 23,90 €

Ochsenfleisch aus dem Wurzelsud,

mit wiirziger MeerrettichsoRe,

dazu Petersilienkartoffeln und

frischer Gartenschnittlauch 26,50 €

Hausgemachte Schwabische Maultaschen,

mit einer Hackfleisch-Brat-Krauterfillung und

geschmalzten Butterzwiebeln,

dazu einen bunten gemischten Salat 17,80 €

GroRe bunte Salatplatte —

mit gemischten Salaten und Blattsalaten der Saison,

garniert mit warmen Schnitzelstreifen,

Radieschen und Ei 19,60 €

Schwabische Kasespatzle

mit geschmalzten Butterzwiebeln

und frischem Schnittlauch, dazu einen

bunten gemischten Salat 17,20 €

Inklusivpreis



Dessertkarte

Restaurant Klosterhof

KLOSTERHOF

kA Gutenzell

Vcrsuehungcn sollte

man immer nachgcbcn.
Werweis, ob sie

wiederkommen.

( Oscar Wilde )



\Was fiir Naschkatzen

Warme Apfelkichle, in Zimtzucker gewendet,
dazu Vanilleeis und geschlagene Sahne,
garniert mit Schokobruch und frischer Minze
11,80 €

Gebackene Vanilleeis-Kugel mit Marzipan
( Hausspezialitit )
dazu Aprikosenmark und
dunkle Mousse au chocolat,
garniert mit Schokobruch und Minze
10,90 €

Créme Brulée
mit braunem Zucker abgeflammt,
garniert mit frischer Minze
7,70 €

2 Kugeln erfrischendes Zitronen-Eis
mit Aperol
580 €

Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne
6,20 €

Kdse-Dessert ( ca. 100 g)
mit Hart- und Weichkase,
mit fruchtigem Preiselbeer-Senf,
dazu Trauben und Brot
12,90 €

Gemischtes Eis mit Sahne [ ohne Sahne
6,50 € 5,60 €

(‘unsere Dessserts kénnen Spuren von Niissen enthalten )

Preise inkl. Bedienungsgeld und MwSt.
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Bedienungspersonal



K affee oder T ee gefillig ?

Tasse Espresso
2,90 €

Tasse Doppelter Espresso
3,90 €

Tasse Kaffee
3,00 €

Milchkaffee
3,90 €

Kannchen Kaffee
4,80 €

Tasse Cappuccino
3,90 €

Cappuccino - Bianco
heille weile Schokolade mit Espresso
und Milchschaum

4,50 €

Kaffee Nut's
Kaffee mit HaselnulRlikor und Sahne

4,50 €

Baileys-Kaffee
Kaffee mit Bayleys-Irish-Cream und Sahne 4,60 €

Affogato
( dopp. Espresso + 1 Kugel Vanilleeis )

4,90 €

Tasse heife Schokolade mit Sahne
3,90 €

Glas Tee
2,90 €

Portion Tee
3,90 €

( Pfefferminze, Friichte, Krduter, Kamille,
Griiner Tee, Fenchel. Rooibos .....

Inklusivpreise



[ in guter SchluB ziert alles !

Zum Verdauen, schon probiert ?

Hochwertige Brande von der Distillery DIS ONE
in Kirchberg

Williams-Birnenbrand 40 %
Himbeerbrand 40 %
Kirschbrand 40 %
Mirabellenbrand 40 %
Apfelbrand 40 %
je450€/[2cl

Apfelbrand Gilles 40 %

je 550 €/ 2 cl

Single Malt Whiskey ( 5 Jahre ) 48 %
6,20 €

Himbeerlikor 24,6 %

Zirbenlikor 24,6 %

je 420€/2cl

Weitere Spirituosen entnehmen Sie
bitte unserer Getrankekarte

Preis inkl. Bedienungsgeld und MwSt.



