égeritif:

K LosTerHoF - WiLDwoCHE 2024

Glas Sekt, trocken mit Waldbeerenlikor

\/orspeise: Vorspeisenvariation von Leberpastete,

Suppen:

luftgetrocknetem Schinken und Gipfelsalami,
an Blattsalaten mit Balsamico und Cumberlandsofe,
mit Walnissen, dazu knuspriges WeiBBbrot

Klare Steinpilzsuppe unsere , Hausspezialitat ,,

Salate:

\om

Fisch:

Fleisch-
gerichte:

I leischlos:

Wildrahmsuppe mit WildkléBchen, Croutons und Sahnehaube

Kraftbriihe mit Krauterfladle und frischem Schnittlauch

Feldsalat mit Balsamico, garniert mit warmen Speckstreifen,
Tomatenspalten und WeiBbrotcroutons

Gemischter Salat mit Ei und Radieschen garniert

Bunte Blattsalate, mit Ei und Radieschen garniert

Forelle - fangfrisch — auf dem Grill gebraten, mit zerlassener

Butter, dazu Petersilienkartoffeln und frischer Dill

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln und BratensofBe,

dazu unsere hausgemachten Eierspatzle

Pariser Lendchen ( Schweinemedaillons gebraten ) mit Cognac-
PfeffersoB3e, dazu Pommes-frites

Schweineschnitzel in Butterschmalz gebacken, dazu knusprige
Pommes-frites und einen Zitronenschnitz

Unsere hausgemachten WeizengrieB-Roggenschnitten gebacken,

mit PilzrahmsoBe und Gemiisegarnitur, dazu frische Krauter

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal !
- Inklusivpreise -

4,90 €

14,50 €

8,20 €

8,10 €

7,20 €

9,50 €
7,80 €
6,90 €

27,80 €

29,80 €

26,50 €

19,80 €

18,80 €



LJ nsere Wildgerichte

Zarter Rehriicken rosa gebraten, mit WacholderrahmsoBe und gebratenen
Waldpilzen, dazu eine Preiselbeerbirne und hausgemachte Eierspatzle 36,20 €

Wildschwein- und Hirschriickensteak gebraten, mit feinen Steinpilzkrauterrahm,
dazu Blumenkohlgemiise, Mandelbrokkoli und hausgemachte
Kartoffelschupfnudeln 36,20 €

Wildentenbrust ( aus Oberschwaben ) gebraten - mit KrautersoBe,
dazu Wirsing-Rahmgemiise und hausgemachte Eiernudeln 33,20 €

Rehschnitzel gebraten, mit WacholderrahmsoB3e und gemischten gebratenen
Waldpilzen, dazu eine Preiselbeerbirne und unsere hausgemachten Eierspatzle 32,50 €

Zarte Wachteln - ausgeldst und knusprig auf dem Grill gebraten, dazu
eine GeflligelsamtsoBe, Speckrosenkohlgemiise und luftige Dauphinkartoffeln ~ 33,60 €

Hirschbraten geschmort, mit pikanter Wacholderrahmsol3e, gebratenen
Waldpilzen, unser pikantes Apfelblaukraut und hausgemachte Eierspatzle 30,50 €

Wildschweinbraten , OstpreuBische Art ,, mit feinen Steinpilzen im Krduterrahm,
dazu Kartoffelknodel mit Butterbrosele und unser pikantes Apfelblaukraut -
nach Haus-Rezept - 30,80 €

Hirschbrust gefiillt mit einer Fleisch-Brotfiillung und WildrahmsoBe,
mit gemischten Waldpilzen, dazu eine Preiselbeerbirne und hausgemachte
Eierspatzle 22,20 €

Allen unseren G3sten wiinschen wir einen guten Appetit
und angenehme Stunden !



Was fiir Naschkatzen

Warme Apfelkiichle mit Zimtzucker

dazu Vanilleeis und Sahne, garniert

mit Schokobruch und frischer Minze
11,80 €

Jagdbecher , Halali ,,
Haselnusseis, Toffifee-Eis, Rumtopffriichte
und Eierlikor, dazu Sahne und Schokobruch

11,50 €

Mousse au chocolat mit Friichtemark,

Schokobruch und frischer Minze
(im Dessertglas angerichtet )
9,20

Creme Bruleé
mit braunem Zucker abgeflammt
7,70 €

Kdse-Dessert (ca. 100 g)
mit Hart- und Weichkase,
mit fruchtigem Preiselbeer-Senf,
dazu Trauben und Brot
12,90 €

Gemischtes Eis mit Sahne [ ohne Sahne

6,50 € 560 €

(unsere Dessserts konnen Spuren von Niissen enthalten )
Bitte geben Sie unserem Servicepersonal Bescheid,
wenn Sie an Unvertrdglichkeiten leiden.



K affee oder T ee gefillig ?

Tasse Espresso

2,90 €

Tasse Doppelter Espresso

4,10 €

Tasse Kaffee

3,00 €

Milchkaffee
3,80 €

Kannchen Kaffee

4,50 €

Tasse Cappuccino

3,90 €

Cappuccino - Bianco
heille weilRe Schokolade mit Espresso

und Milchschaum

4,10 €

Kaffee Nut’'s

Kaffee mit HaselnuRlikor und Sahne

4,50 €

Baileys-Kaffee

Kaffee mit Bayleys-Irish-Cream und Sahne 4,60 €



Affogato

( dopp. Espresso + 1 Kugel Vanilleeis )
4,90 €

Tasse heille Schokolade mit Sahne

4,10 €

Glas Tee

2,90 €

Portion Tee

3,90 €

( Schwarztee, Pfefferminze, Frichte, Krauter,

Kamille, Griiner Tee, Fenchel. Rooibos .....)



[ in guter SchluB ziert alles !

Zum Verdauen, schon probiert ?

Hochwertige Edelbrande von der Distillery

DIS ONE in Kirchberg

Williams-Birnenbrand 409% 2 cl

Himbeergeist 40 9% 2 cl

Kirschbrand 40 % 2 cl

Mirabellenbrand 40 9% 2 cl

Apfelbrand 4009 2 cl
je 4,50 €

Apfelbrand Gilles 40 %
550€/2cl

Single Malt Whiskey ( 5 Jahre ) 48 %
6,20 €

Himbeerlikor 24,6 % 2 cl

Zirben-Likor 24,6 % 2 cl
je 4,20 €

Weitere Spirituosen entnehmen Sie

bitte unserer Getrankekarte



