
Bei Freunden im Grünen

Landhotel

GRASHOF

SpeisekarteSpeisekarte

Sprechen Sie uns bei Fragen zu Allergenen und 
Zusatzstoffen gerne an. Alle Preise in Euro inklusive 

gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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ise S U P P E  D E R  S A I S O N  7 , 0 0€

K L E I N E  S A I S O N A L E  S A L A T B O W L  

Dreierlei Rohkost, Balsamico-Dressing, geröstete Kerne

6 , 5 0€

F R I S C H E  B R U S C H E T T A

Tomatenwürfel auf knusprigem Baguette mit Knoblauch und
Zwiebeln, Parmesan und Rucola

9 , 9 0€

H
au

ptg
er

ic
ht

e

Z I E G E N K Ä S E  U N D  M E L O N E  

Ziegenkäse Panna Cotta, eingelegte & gegrillte Melonen, 
Basilikum Creme und geröstete Pinienkerne 

9 , 9 0€

G R A S H O F  B U R G E R

180g gemischtes Burgerpatty nach eigener Rezeptur,
hausgemachte BBQ-Mayonnaise, frische Tomate, Gurke, Zwiebel,
Salat und Cheddar-Käse

mit Pommes frites
mit Süßkartoffelpommes,
mit kleiner, saisonaler Salat Bowl

1 7 , 9 0€
1 9 , 9 0€
1 9 , 9 0€

C H I C K E N  T E R I Y A K I  B U R G E R

Hähnchenbrustfilet in Teriyaki Limetten Marinade, Sriracha Mayo,
Sojasprossen und gegrillte Ananas 

mit Pommes frites
mit Süßkartoffelpommes
mit kleiner, saisonaler Salat Bowl

1 6 , 9 0€
1 9 , 9 0€
1 9 , 9 0€
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G E S C H M O R T E  R I N D E R B Ä C K C H E N       
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Allerlei Gemüse vom Feld, Kartoffelmouselline, Mandelcroquettes,
Erdnuss-Zwiebel-Crunch und Jus 

2 5 , 5 0€

R U M P S T E A K  3 0 0 G  V O M  M E T Z G E R  P A U L

mit hausgemachter Kräuterbutter, gebratene Zwiebelstreifen 
und knusprigen Pommes 

3 4 , 0 0€

R I B  E Y E  S T E A K  2 5 0 G

in Nussbutter arrosiert, auf cremigen Maispüree, mit zweierlei vom
grünen Spargel und Rosmarin Jus

3 1 , 0 0€
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L A C H S F I L E T  U N T E R  D E R
Z I T R O N E N K R U S T E

Gegrillte Romana Salatherzen, knusprige Speckwürfel, 
Pom Dauphine und Citrus Hollandaise

2 2 , 9 0€

G R A S H O F  S C H N I T Z E L  „ J Ä G E R  A R T “

180g Schweineschnitzel, Pommes frites, Champignon-Speck-
Soße und ein gemischter Beilagensalat

2 0 , 5 0€

I N V O L T I N I  V O M  S C H W E I N
D A S  E T W A S  A N D E R E  C O R D O N  B L E U

mit Frischkäse-Speck-Apfel-Füllung, dazu Pommes frites,
Preiselbeeren, Zitrone und ein gemischter Beilagensalat

2 0 , 5 0€

G R A S H O F  S C H N I T Z E L  „ W I E N E R  A R T “

180g Schweineschnitzel. Pommes frites, Preiselbeeren, Zitrone
und ein gemischter Beilagensalat

1 9 , 9 0€
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G E M I S C H T E S  E I S  M I T  S A H N E 6 , 5 0€

J O G H U R T  L I M E T T E N M O U S S E

mit frischen Erdbeeren und Limetten-Minz-Sorbet 

8 , 9 0€
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G R O S S E  S A I S O N A L E  S A L A T  B O W L

Dreierlei Rohkost, Balsamico-Dressing, geröstete Kerne 

mit gebratenen Pilzen 
mit gebratenen Putenstreifen

1 5 , 5 0€
1 5 , 5 0€

1 1 , 5 0€

T R Ü F F E L  P A S T A

Tagliatelle in cremiger Tüffelsoße mit Rucolahaube 

1 6 , 5 0€

V E G A N E  C U R R Y  B O W L

Limetten-Basmatireis, würziges Gemüsecurry in Kokosmilch,
geräucherter Tofu und Edamame

1 5 , 5 0€

P F I R S I C H  &  M A N D E L

Pfirsich Mousse, Mandelhippe, Zitronenverbene und Sorbet

9 , 9 0€


