
  
 

Zusatzstoffe: 1 = mit Konservierungsstoff, 2 = mit Geschmacksverstärker, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Farbstoff, 5 = mit Phosphat,  

6 = mit Süßungsmittel, 7 = koffeinhaltig, 8 = chininhaltig, 9 = geschwärzt, 10 = enthält Phenylalaninquelle 
 

Speisekarte gültig ab 25.01.2024. Alle bisherigen Karten verlieren Ihre Gültigkeit. 

 

Suppen / Soup 

Rinder Consommé mit Wurzelgemüse dazu Petersilien-Flädle 
beef consommé | root vegetables | parsely pancakes 

8,00 € 

  

Orientalische Karottensuppe 
oriental carrot soup  

8,00 €  

 

Vorspeisen / Starters 

Rindercarpaccio mit Rucola, Grana Padana und nativem Olivenöl 
beef carpaccio| rucola | grana padana | native olive oil 

20,00 € 

 

Gratinierter Ziegenkäse mit Honig-Trauben und Salat 
goat cheese au gratin | honey-grapes | salad 

19,50 € 

 
 

Himmel und Ääd „Rheinhotel Schulz“ 
gebackene Blutwurst (3,5), Röstzwiebeln, Apfelkompott  

und Kartoffelpüree 
baked black pudding | roasted onions | apple compote| mashed potatoes 

17,00 € 

 
 

Großer Salat in Frenchdressing  
mit gebratenen Wildgarnelen und Parmesan 

salad | french dressing | fried shrimps | parmesan cheese 

20,00 € 
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Hauptgänge / Main Courses 
 

Argentinisches Rumpsteak, dazu Café de Paris Butter,  

Schalenkartoffel mit Schnittlauch-Crème-fraîche und einem Beilagensalat 
argentinian beef steak|café de paris butter | 

shelled potatoe with chive crème fraîche | side salad 

38,00 €  

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

mit Zitrone, Speckbratkartoffeln (3,5) dazu Beilagen-Salat 
escalope from saddle of veal | lemon | fried potatoes with bacon | side salad  

27,50 €  

 

Schweinefilet im Speckmantel, 

mit Champignonköpfen in Rahmsauce, Spätzle und Salat 
Pork filet wrapped in bacon | Mushrooms in cream sauce | spaetzle noodles | salad 

24,50 €  

 

Kalbsleber „Berliner Art“ 

mit Äpfeln, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree 
liver of veal „berlin style“| apples| mashed potatoes | roasted onions 

27,00 €  

 

Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce 

mit Rotkohl und Kartoffelknödel 
braised beef "rhineland style" |raisin sauce | red cabbage | potato dumpling 

24,50 € 

 

Forelle „Müllerin Art“ 

mit Zitrone, zerlassene Butter, Petersilienkartoffeln und Salat 
Trout meunière| melted butter | parsley potatoes | salad 

24,50 € 
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Pasta & Vegetarisch / Pasta & vegetarian 
 

Aquarello Bio Risotto mit Gorgonzola, 

Birne und rosa Pfeffer 
aquarello bio risotto | gorgonzola cheese | pear | pink pepper 

20,00 € 

 

Tagliatelle mit Kalbsbolognaise und Grana Padana 
tagliatelle | veal bolognaise sauce | grana padana 

16,00 € 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat 
cheese spaetzle noodles | roasted onions |salad 

16,50 € 

 

Dessert  
 

Cremè Brûlée 

5,50 € 

 

Vanille Panna Cotta mit Fruchtmark 
vanilla panna cotta | fruit pulp 

5,00 € 

 

Käseauswahl mit Trauben 
cheese selection | grapes 

14,00 € 


